Jui 2019

Marinerede sild med karrysalat.
Stegte sild m. fennikel- 0g ablesalat.
Dko g m. dildmayo.
Roget laks med able- 0g peberrodssalat.
Obkseinderlir med tyttebarcrene.
Tarteletter med hons i asparges.
Gilaseret skinke med Bornholmsk sennep og timian, hertil grontlangkdl.
Julemedister med hjemmelavet rodkdl.
Andebryst m. sukkerbrunede kartofler og tranebaersalat.
Eblefleesk med log og baconchrunch.
Oste, Tom de Savoy 0g Morbier m. chutney, tappanade og oliven.
Ris a’1’amande med kirsebeersauce.
Variationer af brod samt smor

Pris pr. kuvert kr. 265,00

Tilkeb
Fiskefilet m. remoulade og citron (skal varmes) kr. 25,00
Lauerbarstegt ribbensteg (skal varmes) kr. 25,00

Sylte m. grovkornet Bornholmsk sennep og redbeder kr. 20,00

Min. 20 kuverter




