]ulen 2021

Marinerede sild med karrysalat og zg.

Fiskefilet med hj. lavet remoulade, citron og rejer.
Leverpostej af fynbogris m. bacon, svampe og hj. Syltet radbeder.
Tarteletter med hons i asparges.

Svinekam m. rsyltet rodkal.

Medister af fynbogris m. husets gronlangkdl.

Husets £blefleesk.

Salat af vinterens kdl og saltbagte rodfrugter, kamut og vinagrette.
Ris a’l’amande med kirsebaersauce og breendte mandler.
Variationer af bred samt smor

Pris pr. kuvert kr. 275,00

Bemeerk: Alle retter anrettes i portioner, sd de er nemme at hiandterer. De leveres kolde, med
vejledning til de lune retter.

Der kan ikke eendres i menuen, men folgende kan tilkobes a kr. 25,- pr. tilkobt ret.
Tilkeb

Roget torsk m. julesalat og rugbrodsrasp

Spraengt kalvetern i rodfrugte creme.

Rielette af frilandsgris m. cornichon og grov sennep.
Kartoffelskél m. sprod salat, rosastegt andebryst og tyttebeercreme.
Kanel pannacotta m. figner og pistaciekrokant.

Mini landgangsbrod m. danske oste

Min. 10 kuverter




